
 
 
 
 
 

Bottle of wine  0,75 l| Eine Flasche Wein 0,75l  
 

SPARKLING WINE / CHAMPAGNE | SCHAUMWEIN / CHAMPAGNER  

Crémant, Michlovský, Morava, Česká republika  890,- 
Borgoluce Lampo DOC Brut, Treviso, Itálie  790,- 
Veuve Clicquot Brut, Champagne, Francie 2200,- 
Cuvée Les Longues Voyes, Laherte Frères, Francie  4600,- 
 

WHITE WINE | WEIβWEIN 

Müller Thurgau 2021, Šoman, Morava, Česká republika 750,- 
Grüner Veltliner Am Berg 2020, Bernhard Ott, Wagram, Rakousko  1020,- 
Riesling Trocken 2020, Fritz Haag, Mosel, Německo 1050,- 
Grüner Veltliner 2021, Ingrid Groiss, Weinviertel, Rakousko 850,- 
Grüner Veltliner Ried Kreutles 2021, Knoll, Wachau, Rakousko 1350,- 
Pinot Grigio 2021, St. Michael Eppan, Alto Adige, Itálie 890,- 
Gavi di Gavi 2021, Villa Sparina, Piemonte, Itálie 1050,- 
Friulano 2020, Ronco del Gelso, Friuli, Itálie 1250,- 
Verdicchio dei Castelli di Jesi 2020, Villa Bucci, Marche, Itálie 1350,- 
Chablis Terroir Découverte 2020, Patrick Piuze, Francie 1350,- 

 

ROSÉ WINE | ROSÉWEIN 

Hasenhaide Rosé 2021, Ingrid Groiss, Weinviertel, Rakousko 950,- 
 

RED WINE | ROTWEIN 

Rulandské modré 2018, Šoman, Morava, Česká republika 850,- 
Frankovka 2018, Ševčík, Morava, Česká republika 1050,- 
Pinot Noir 2020, Milan Sůkal, Morava, Česká republika 1250,- 
Primitivo di Manduria Terra Rossa 2020, Felline, Puglia, Itálie 950,- 
Ripasso Valpolicella 2020, Ca Rugate, Veneto, Itálie 1450,- 
Chianti Classico 2019, Ormanni, Toscana, Itálie 890,- 
Brunello di Montalcino DOCG 2017, Frescobaldi, Toscana, Itálie 3400,- 
Barolo Prapó 2015, Schiavenza, Piemonte, Itálie 2800,- 
Castalides Réserve 2018, La Grange, Languedoc, Francie 950,- 
 

DESTILLATES | SCHNAPS  
 

VODKA 0,04 l 

Babička CZ                   125,- 

Beluga Celebration 280,- 

Beluga Noble                   210,- 

Russian Standart 95,- 
 

RUM 0,04 l 

Božkov Republica Exlusive CZ 95,- 

Zacapa ron 23yo 230,- 

Diplomatico Reserva Exclusiva 12yo 190,- 

Don Papa   
  

GIN 0,04 l 

Hendrick´s 160,- 

Bobby’s 180,- 
 

WHISKY 0,04 l 

Johnie Walker Black Label 180,- 

Jack Daniels+ Honey 120,- 

Ardbeg  195,-  

Trebitsch Single Malt CZ                    230,- 

Stará Myslivecka single barrel 8yocz 295,- 
 

COGNAC 0,04 l 

Cognac Gastronome, Godet 295,- 

Hennessy V.S. 160,- 
 

SCHNAPS 0,04 l 

Zralá malina / Zralá hruška, Baron Hildprandt CZ                    160,- 

Absinthe St.Antoine, Žufánek CZ 175,- 

Anton Kaapl CZ                    155,- 
 

LIQUEURS | LIKÖRE 0,04 l 

Becherovka CZ / AltFernet CZ / Jagermaister 95,- 

Zázvorový likér, Galli CZ                   120,- 

BLU Borůvka, Bairnsfather CZ                   120,-  

Griotka / Zelená, Liqvére CZ                   95,- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sim p licit y.  Int elli gib ilit y.  Seas o nalit y.  Af fo rdab li lit y.  F r es hnes s .  

W e m ake m o s t o f o ur p ro ducts  in t he kit chen o urs elves  fro m  fres h and 

qualit y in gr edient s .  I t  m eans  t hat  o ur m enu  is  no t  ex t ens ive,  

it  is  s eas o nal and t he refo r e chan ges  o ft en. Ther e is  t he gr eat  Pi ls ner  

U rquel l and  t he fam i ly b rew ery  Hen dr ych as  t ap  b eer.  

W e are t he o nly r es t aurant  in Sp indl eruv Ml yn w her e yo u c an enj o y 

s up erb  m eat  fro m   Jo s p er g rill .  St eaks  o r even age d m eat  fro m  E s t ro 

gril l hav e a  s ignific ant  s m o ky t as t e.  W e s up p o rt  lo cal farm ers , 

b reede rs  and p ro duce rs .  

The p art  o f r es t aurant  is  o ur new  , ,gam e ro o m  U  Kub y’’  

 

W e lo o k fo rw ard t o  w elco m e yo u.  

 

W ir s ind eine  Kneip p e m it  vie l L ieb e z um  D et ail.  U ns er Mo t t o  is  Fris che 

und Sais o nalit ät  der  Pro dukt e . A lles  w i rd b ei  uns  in d er Küche  s elb s t  

und aus  fris chen,  ho chw ert ige n Z ut at en p ro duz ie rt .  D a s  b edeut et ,  d as s 

uns ere Sp eis ek art e  nicht  s o  um fan greic h is t ,  s o nde rn s ais o nab hängig 

und da her  w ird s ie  o ft  g ew echs elt .  Vo m  Fas s  gib t  es  Pil s ner U rque ll  und  

Fam ilienb raue rei Hen drych,  Vrch lab í.   

W ir s ind die einz igen  in  Sp indl erm ühl e, i n d em  Si e hervo rra gen des  

Fleis ch vo m  Jo s p er -Ho lz ko hlen G ril l ge nießen kö nne n. St e ak, Pi lz e,  

Bro t  o der gar Gem üs e vo m  Gril l hab en ein en s chö nen R auchges chm ack 

und z er fal len a uf der Z un ge. W ir u nt ers t üt z en lo kale L andw i rt e,  

Z ücht er.  Tei l uns er es  R es t aurant s  is t  auch ein  , ,Kin ders p ielz im m er  

z um  Kub a´ ´ 

 

W ir freu e n uns  auf D ich.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Prices are in Czech crowns and include VAT. 
Information about contained allergens will be provided by our staff upon request. 

 
 Preise sind in Tschechischen Kronen angegeben, beinhalten bereits die MwSt.  

   Informationen über Allergene bekommen Sie auf Anfrage. 
               ,        
  

 
 

Soykaspindl 

Soyka Špindlerův Mlýn 

SOYKA RESTAURANT IS MEMBER OF THE ASTEN HOTELS GROUP 

FOOD | ZUM ESSEN 

APPETIZER AND SALAD | VORSPEISEN UND SALAT 
 

Trout, horseradish-mouse, dill mayonnaise, bread from the oven 209,- 
Forelle, Meerrettichschaum, Dillmayonaisse, Offenbrot 
 

Beef tartar, mountain cheese, smoked yolk 327,- 
Rindertartar, Bergkäse, geräuchertes Eigelb 
 
 

Leafe salads, egg, home made Prsut, Dijon dressing 257,- 
Blattsalate, Ei, Hausgemachtes Prsut, Dijon-Dressing 
 
Localy picked mushrooms, eggs, bread from the oven 257,- 
Pilze aus der Region, Eier, Offenbrot  
 
   

SOUP | SUPPE 
 

Potato soup, local mushrooms,  133,- 
Kartoffelsuppe mit Pilzen aus der Region  
 

Poultry broth, root vegetables, meat, noodles 98,- 
Geflügelbrühe, Wuzelgemüse, Fleisch, Nudeln 
 

SOMETHING WITH A BEER | ETWAS MIT BIER 
 

Warm pork greaves, pickled vegetables, bread from the oven 179,- 
Grammeln aufgewärmt, eingelegtes Gemüse, Offenbrot  
 

Sausages in Beer, onion, tomatoes, oven bread  158,- 
Wurst eingelegt im Bier, Zwiebel, Tomaten, Offenbrot 
 

Gothaj – sour soft salami, onion, pickled vegetables, oven bread  149,- 
Gothaj – weiche saure Salami, Zwiebel, eingelegte Gemüse, Brot  
 

GRILL MENU SPECIALS | SPEZIALITÄTEN FOM GRILL 
 

Josper grill specials  
Choose from meat or fish, with various side dishes, sauces 
Holzkohlegrill - Tagesangebot  
Wählen Sie Fleisch oder Fisch, mit diversen Beilagen, Saucen   
 

MAIN COURSE | HAUPTGERICHT 
 

Creamy dill sauce, egg, dill, potato 228,- 
Cremige Dillsauce, Eier, Kartoffeln 
 

Creamy dill sauce, beef top blade egg, potato 349,- 
Cremige Dillsauce, Rindfleisch, Eier, Kartoffeln 
 
 

Fried cheese Blaťacké zlato, potatoes, tartar sauce 288,- 
Gebratener Käse Blaťacké zlato, Kartoffeln, Sauce Tartar  
 

Minced meat cheese schnitzel, mashed potatoes, pickles 296,- 
Hackfleisch Schnitzel mit Käse, Kartoffelpüree, saure Gurke 
 

Tomato sauce, beef top blade, pasta 349,- 
Tomatensoβe, Rinderschulter, pasta   
 

Deer goulasch, zelník – potatoes with cubbage, cranberries  368,- 
Hirschgoulasch, Zelník – Kartoffelpuffer mit Kraut, Preiselbeeren 

 

Salmon Trout, butter sauce, leek, kohlrabi 447,- 
Lachsforelle, Buttersoβe, Lauch, Kohlrabi 
  *recommended side dish -  butter Grenaille  
  * empfohlene Beilage  - Buttergrenaille   

 

SIDE DISHES | BEILAGEN  
 

Mashed potatoes | Kartoffelpüree 88,- 

Baked potatoes, sour cream, chive 88,- 
Offenkartoffel, Sauerrahm, Schnittlauch 
 

Butter Grenaille, chive 88,- 
Buttergrenaille, Schnittlauch 
 

Potato pancake | Kartoffelpfannkuchen 88,- 
 

French fries | Pommes Frittes - steak / julienne 88,- 
 

Roasted root vegetables | Wurzelgemüse vom Offen 88,-  
 

Pickled vegetables | Eingelegtes Gemüse 88,- 
 

Bread from the oven | Offenbrot 58,- 
 

DESSERT 
 

Sour cream mousse, pear, walnut cookie, 148,-  
poppy seed merinque                               
Sauerrahm Mousse, Birne, Walnusskeks, Mohnbaiser                                   
 

Dukátové buchtičky – buns, vanilla sauce ( ATTENTION RUM      )  168,- 
Dukátové buchtičky – Buchteln, Vanillesauce (VORSICHT RUM😊) 
Ice cream and sorbets  75,- 
Eis und Sorbets 
 

 

       

KIDS MENU | KINDERMENÜ 
 

Poultry broth, root vegetables      89,-
Geflügelbrühe, Wurzelgemüse 

Chicken schnitzel, mashed potatoes 192,- 
Hähnchenschnitzel, Kartoffelpüree 
 

Grilled chicken breast, mashed potatoes 198,- 
Gegrillte Hähnchenbrust, Kartoffelpüree   
 

Tomato sauce, pasta 189,- 
Tomatensoβe, pasta   
  
 

 
 

         DRINKS | ZUM TRINKEN  

BEER | BIER 

Pilsner Urquell 12° 0,3l /0,5l  49,- / 68,- 

Hendrych 10° 0,3l /0,5l 49,- / 68,-  

Birell light bottle | Birell leichte Flasche 0,33l  55,- 

Kingswood Cider 0,4l 75,- 

Weekly special/ Wochenangebot                          0,3l/0,5l 49,- /65,-                          
  
  

 

NON-ALCOHOLIC | ALKOHOLFREIE 

Local tap water sparkling / still   75,- 
Lokales Leitungswasser sprudelt / still 
Mattoni sparkling | Mattoni sprudelt  0,33l /0,75l   60,- / 95,- 

Rajec still  0,33l /0,75l  60,- / 95,- 

Tapped Kofola 0,3l /0,5l 40,- / 55,-  

Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite  0,33l 65,- 

Premium tonic 0,2l 95,-  

 Ginger Ale 0,25l   75,- 

Juice Pago 0,20l  60,- 

Fresh orange juice  0,25l  130,- 

Homemade limonades   0,4l 85,- 
Hausgemachte Limonaden 
 
 

HOT DRINKS | HEIβE GETRÄNKEN 

Espresso 60,- 
Espresso Macchiato 65,- 
Double Espresso 80,- 
Flat White 90,- 
Cappuccino, Café latté 75,- 
Hot chocolate | Heiße Schokolade 75,- 
Ronnefeldt Tea | Ronnefeldt Tee 70,- 
Fresh mint or ginger tea | Frischer Minz oder Ingwertee 80,- 
Hot juice 85,- 
Mulled wine | Glühwein 95,- 
Grog 90,- 
Ginger Grog | Ingwer Grog 120,- 
 

GLASS OR CARAFE OF WINE | GLAS ODER KARAFFE WEIN 

SPARKLING | SCHAUMWEIN   0,1l 
 

Metodo Classico, Villa Sparina,Gavi, Itálie 195,- 

Borgoluce Lampo DOC, Treviso, Itálie  125,- 

 

WHITE WINE | WEIβWEIN   0,1l 0,3l 
Pálava, Michlovský, Morava 75,- 180,- 

Pecorino, Tentura di Tavignano, Itálie 125,- 295,- 

Grüner Veltliner Am Berg, Bernhard Ott, Rakousko 150,- 370,- 

 

ROSÉ WINE | ROSÉWEIN 0,1l 0,3l 

Zweigeltrebe, Kalmuck, Rakousko 95,- 260,- 
 

RED WINE | ROTWEIN    0,1l 0,3l 
 

Frankovka Beton, Mádl, Morava 85,- 190,- 
Blaufrankisch, Stehn, Rakousko 95,- 260,- 
Castalides Réserve, La Grange, Francie 140,- 360,- 

 


